KLUSKI SLASKIE

1 KG ZIEMNIAKOW

OK. 6 LYZEK MAKI
ZIEMNIACZANEJ

1 JAJKO

SOL




Ziemniaki obra¢, umy¢ i ugotowac¢ w osolonej wodzie.
Po ugotowaniu ziemniaki ostudzic

Nastepnie zmieli¢ przez maszynke lub praske do
ziemniakow

Mase ziemniaczang wtozy¢ do miski, podzieli¢ na 4
czesci, wyjgc jedng czes¢ i uzupetnic¢ dotek takg samag
iloscig maki ziemniaczanej. Dodac¢ jajko i sol

Wyrabia¢ ciasto az do potgczenia sktadnikéw

Z masy uformowac rulonik i pocig¢ na rowne kawatki.
Nastepnie kazdy kawateczek kula¢ w dtoni, lekko
sptaszczyC i zrobic¢ palcem dziurke na srodku kluski.
Kluski przetozy¢ na deske oprészong maka

Kluski ktas¢ na gotujgca osolong wode.
Gotowac 2-3 minuty. Gotowe kluski odcedzi¢




