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SZKOŁA BRANŻOWA                                                  PRZEDMIOT: WARZYWNICTWO 

Temat: Klasyfikacja warzyw . 

   

Dzisiaj zrobiłam Wam  zestawienie wszystkich poznanych warzyw,  w jednym 

dokumencie. Miłej lektury. 

 

KLASYFIKACJA WARZYW: 

I. WARZYWA KAPUSTNE: 

- kapusta głowiasta biała   

 

 

- kapusta głowiasta czerwona           
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- kapusta włoska               

 

 

- kapusta stożkowa        

 

 

 

- kapusta pekińska    
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- kapusta chińska  

 

- kapusta brukselska  

 

- kalafior               
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- brokuł włoski             

 

 

- kalafior zielony      

 

 

 

- kalarepa    
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- jarmuż        

 

 

 

II. WARZYWA PSIANKOWATE: 

-pomidor                

 

- miechunka jadalna      
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- papryka słodka     

 

 

- papryka ostra    

 

- ziemniak wczesny    
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- oberżyna       

- pepino          

                                                                                 

III. WARZYWA DYNIOWATE: 

-ogórek              

 

- ogórek kolczasty            

 



8 
 

 

 

- dynia olbrzymia   

- kabaczek             

 

 

- cukinia         
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- patison     

 

- dynia makaronowa    

 

 

- dynia bezłupinowa   

 

- melon             
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- kawon zwany arbuzem     

IV. WARZYWA CEBULOWE: 

- cebula zwyczajna   

 

 

- por       

 

 



11 
 

-czosnek ozimy                                         

- czosnek jary    

 

 

- szalotka     

 

- cebula perłowa  
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V. WARZYWA KORZENIOWE: 

- marchew         

 

 

- pietruszka korzeniowa    

 

 

- burak ćwikłowy     
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- seler korzeniowy    

 

 

- skorzonera                

 

- salsefia            

 

- pasternak          
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VI. WARZYWA STRĄCZKOWE: 

- groch cukrowy            

 

 

- groch łuskowy     
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- fasola szparagowa     

- fasola na suche nasiona       

- fasola wielokwiatowa     

 

 

 

 



16 
 

- fasolnik chiński    

 

 

- bób             

 

 

- soja       

 

 

 



17 
 

- soczewica        

 

 

- lędźwian        

 

 

- ciecierzyca     

 

 

 



18 
 

- fasola flageolet  

 

 

 

VII.WARZYWA LIŚCIOWE: 

- sałata masłowa      

 

- sałata krucha      

 

 

 



19 
 

-sałata listkowa  

- sałata łodygowa    

 

 

- szpinak zwyczajny     
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-szpinak nowozelandzki  

- pietruszka naciowa     

 

- seler naciowy     

 

 

 

- seler listkowy   
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- burak liściowy    

 

 

- boćwina  

 

 

 

- roszponka    
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- rzeżucha    

 

- portulaka   

 

 

 

- cykoria liściowa    
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- cykoria sałatowa  

 

 

 

- sałata rzymska  

 

 

 

 

- endywia  
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VIII.WARZYWA RZEPOWATE: 

- rzodkiewka     

 

- rzodkiew japońska     

- rzepa jadalna  

- brukiew  

 

IX. WARZYWA RÓŻNE: 
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- kukurydza cukrowa       

 

 

- kukurydza pękająca        

 

 

 

- koper zwyczajny      
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- kard (karczoch hiszpański)    

 

 

 

- karczoch zwyczajny      

 

 

 

- fenkuł – koper włoski  
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X. WARZYWA WIELOLETNIE: 

- szparag bielony i zielony    

 

 

- rabarbar   

 

 

-szczaw  
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-chrzan        

 

 

-cebula siedmiolatka      

 

- szczypiorek    

 

- szczypiorek chiński (czosnkowy)    
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XI.WARZYWA PRZYPRAWOWE I LECZNICZE: 

- kminek     

 

 

- kolendra          

 

 

- gorczyca  
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 - czarnuszka  

 

 

- ogórecznik   

 

 

- bazylia  
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- cząber     

 

 

- majeranek    

 

 

- arcydzięgiel litwor  



32 
 

- lubczyk    

 

- estragon  

 

 

- mięta lekarska i pieprzowa      

 

- melisa  
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-hyzop                

 

 

- tymianek             

 

 

- lebiodka (oregano)  
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-arugula (rukola)    

 

- trybula             

 

- koper włoski         

- anyż              

 

 

Dziękuję za pracę. Alicja Borowiecka 




