DOMOWA NUTELLA

200 G DAKTYLI

150 G MLEKA ROSLINNEGO

100 G ORZECHOW LASKOWYCH

4 LYZKI KAKAO
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ODSACZONE DAKTYLE ZMIKSUJ Z ORZECHAMI, MLEKIEM I
KAKAO DO UZYSKANIA KREMOWEJ KONSYSTENCJI
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GOTOWY KREM CZEKOLADOWY PRZECHOWUJ W SLOICZKU W
LODOWCE

SMACZNEGO!




